
Construidos totalmente de acero inoxidable.
Puerta con doble cristal resistente a alta 
temperatura, el cristal del interior se puede quitar 
para facilitar su limpieza.
Viene con termostato de seguridad y termostato 
ajustable de 100 °C a 275 °C.
La dotación del horno es de 2 parrillas de acero 
inoxidable. El volumen útil es de 58 dm3.
Temporizador regulación de 0 a 120’ con posición 
manual. Con patas antideslizantes.
Homologados según normativa
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CÓDIGO   MODELO    POT. ENTRADA  VOLTAJE   CAPACIDAD  DIMEN. EXT.  DIMEN. INT.   VENTILADOR  HUMID. GRILL  MULTIFUNCIÓN PESO 
CÓDIGO   MODELO    POT. ENTRADA  VOLTAGEM  CAPACIDADE  DIMEN. EXT.  DIMEN. INT.   VENTILADOR  HUMID. GRILL  MULTIFUNÇÃO PESO 
CODE   MODEL    INPUT POWER    VOLTAGE  CAPACITY  EXT. DIMEN.  INT. DIMEN.   FAN HUMID. GRILL  MULTI-FUNCTION WEIGHT
   
  W V  L  P  H  L P H      Kg

342000  CH43  2500  230   4xBN 426x325 705  505  565  460  390 395  1  -  - - 41 

342001 CH43 H  2500  230   4xBN 426x325 705  505  565  460  390 395  1  x  - - 41

342002 CH43 G  2500  230   4xBN 426x325 705  505  565  460  390 395  1  -  x - 41 

342003 CH43 L  2500  230   4xBN 426x325 705  505  565  460  390 395  1  x x - 41

342004 CH44 H  3200  230   4xBN 426x325 705  505  565  460  390 395  2  x x - 41

342005 CH44 HL  3200  230   4xBN 426x325 705  505  565  460  390 395  2  x x x 41

CaracterísticasCaracterísticas Specifi cations

 CH43 / CH43H / CH43G / CH43L / CH44H / CH44HL  

Built entirely in stainless steel.
Door with double heat-resistant glass, the inner 
glass can be easily removed for cleaning.
Safety thermostat and thermostat adjustable from 
100ºC to 275ºC.
The oven is provided with 2 stainless steel grills.
Useful volume 58 dm3
Adjusting timer from 0 to 120’ with manual position.
With non-slip feet.
Approved as per regulations

Hornos convección / Fornos convecção / Convection ovens
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Construídos totalmente em aço inoxidável.
Porta com vidro duplo resistente a altas temperaturas; o 
vidro interior pode ser retirado para facilitar a sua limpeza.
Possuem termóstato de segurança e termóstato com 
regulação de 100 ºC a 275 ºC.
Estão equipados com 2 grelhas de aço inoxidável.
Volume útil de 58 dm3
Temporizador programável de 0 a 120’ com posição 
manual. Com pés antideslizantes.
Homologados de acordo com a correspondente 
normativa
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