
COCINA (S700)

CÓDIGO
CÓDIGO
CODE

MODELO 
MODELO 
MODEL

POTENCIA
 
POWER

QUEMADORES
QUEIMADORES
BURNERS

DIMENSIONES
DIMENSÕES
DIMENSIONS

PESO
PESO
WEIGHT

KW Kcal/h L P H KG

347000 CBG702 9 7650 2 400 700 900 40

347002 CBG704 18 15300 4 800 700 900 69

347004 CBG714 24 20650 4 800 700 900 120

347006 CBG706 27 22950 6 1200 700 900 97

347008 CBG716 33 28400 6 1200 700 900 150

347010 CBG716XL 36.2 31130 6 1200 700 900 156

Construido totalmente en acero inoxidable AISI 304.
Las parrillas de hierro fundido con acabado esmalte.
Quemadores de hierro fundido y coronas de bronce 
esmaltadas.
Encimera de fuegos independientes, con sus válvulas de 
seguridad y sus termopares.
Bandeja recogegrasas, construida en acero inoxidable 
AISI 304, embutida con los cantos redondeados en el 
fondo.
Panel de mandos fácilmente extraíble para facilitar su 
reparación y limpieza.
Los modelos con horno, el sistema de calentamiento 
es mediante un quemador controlado por una válvula 
termostática de seguridad, regulable de 100ºC a 340ºC y 
encendido mediante piezoeléctrico.
En el horno las guías son regulables a 3 alturas y 
extraíbles para facilitar su limpieza.
Patas regulables en altura en acero inoxidable.

Construído totalmente em aço inoxidável AISI 304.
Grelhas em ferro fundido com acabamento esmaltado.
Queimadores de ferro fundido e coroas de bronze 
esmaltadas.
Placa superior de queimadores independentes, com 
válvulas de segurança e termopares.
Bandeja recolhe-gorduras, construída em aço 
inoxidável AISI 304, embutida com cantos 
arredondados no fundo.
Painel de controlo facilmente amovível para facilitar a 
sua reparação e limpeza.
Nos modelos com forno, o sistema de aquecimento 
é feito mediante um queimador controlado por uma 
válvula termostática de segurança, regulável de 100ºC 
a 340ºC e acendimento mediante piezelectricidade.
No forno os suportes são reguláveis a 3 alturas e 
amovíveis para facilitar a limpeza.
Pés reguláveis em altura em aço inoxidável.

Made entirely of AISI 304 stainless steel.
Enamelled cast-iron cooking grates.
Cast-iron burners and enamelled bronze crowns. 
Cooking top with independent rings, safety valves and 
thermocouples.
Drip tray, made of AISI 304 stainless steel, with 
rounded-edge inlay at the bottom.
Easily removable front panel facilitates repairs and 
cleaning. 
Models with oven: heating system operates via a 
burner controlled by a thermostatic safety valve 
which can be adjusted to between 100ºC and 340ºC. 
The burner is piezoelectrically powered.
The oven guides can be adjusted to 3 heights and 
removed for cleaning.
Height-adjustable stainless steel legs.
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